
  

 
  
 
 

 

KÜCHENminis Dörrautomat Cromargan® / KÜCHENminis Essiccatore in Cromargan® 
Gesunde Snacks und Müsliriegel einfach selber machen und mitnehmen! 
Snack salutari e barrette al muesli fatti in casa e da consumare fuori casa! 

 

 

 

  
 

Eigenschaften   Caratteristiche 

Leistung 250 Watt  Potenza 250 Watt 

Feinmaschige Dörrgitter  
aus Tritan und Edelstahl 

5  
(erweiterbar um 3) 

 
Griglie di essiccazione a maglie fini  
in Tritan e acciaio inox 

5  
(incrementabili a 3) 

Variable Temperatureinstellung 
mit Abschaltautomatik und ausschaltbarem 
Signalton 

30° bis 70° 
 

 
Regolazione variabile della temperatura 
con spegnimento automatico e segnale acustico 
disinseribile 

da 30° a 70° 
 

Einstellbarer Timer 0 bis 24 Stunden  Timer regolabile da 0 a 24 ore 

LC-Display   Display LCD  

Überhitzungsschutz   Protezione contro il surriscaldamento  

Sicherheitsabschaltung  Spegnimento di sicurezza 

Leiser Betrieb  Funzionamento silenzioso 

Gehäuse  
hochwertiges 
Cromargan® matt 

 Involucro  
Cromargan® mat  
 

Kompakt und platzsparend  Compatto e a ridotto ingombro 

Zubehör  Accessori 

Silikonform für Müsliriegel  Forma in silicone per barrette di muesli 

2 Aufbewahrungsboxen in diversen Grössen  2 contenitori di diverse dimensioni 

1 Müsliriegel-Box zum Mitnehmen  1 contenitore per barrette al muesli da asporto 

Rezeptbuch  Libro di ricette 

Fakten  Specifiche 

Farbe Cromargan®/schwarz  Colore Cromargan®/nero 

EAN-Code 42 11129 13101 8  Codice EAN 42 11129 13101 8 

Verpackungseinheit / Paletteneinheit 2 / 20  Unità imballo / unità bancale 2 / 20 

Bruttogewicht Stück (in g) 3‘863  Peso lordo pezzo (in g) 3‘863 

Abmessungen (HxBxT in mm)  265 x 420 x 240  Dimensioni (AxLxP in mm)  265 x 420 x 240 

 

 
 

Gesunde Snacks selbst zubereiten.  
Ideal geeignet zum Trocknen von Obst, 
Gemüse, Fleisch, Kräutern, Pilzen etc. 
 

 

Preparare in casa snack salutari.  
Ideale per essiccare frutta, 
ortaggi, carne, erbe aromatiche, funghi 
ecc. 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 Optimales Dörrergebnis 
durch gleichmässige Wärmeverteilung 
dank elektronischer Luftzirkulation 

Risultato di essiccazione ottimale 
grazie alla distribuzione omogenea del 
calore dovuta alla circolazione 
elettronica dell’aria 

 Variable Temperatureinstellung 
30° bis 70° mit Abschaltautomatik und 
ausschaltbarem Signalton 
 

Regolazione della temperatura variabile 
da 30° a 70° con spegnimento automatico e 
segnale acustico disinseribile 
 

 
 

LC-Display 
für Temperatur-und Restlaufzeitanzeige 
 

Display LCD 
per l’indicazione di temperatura e tempo 
residuo 
 

 
  Leiser Betrieb Funzionamento silenzioso 

WMF KÜCHENminis Dörrautomat Snack-to-go  


