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Warnungen

A Es ist wichtig, diese Anleitung aufzubewahren, damit sie jederzeit konsultiert
werden kann. Bei Weiterverkauf, einer Ubertragung oder eines Umzugs muss
sichergestellt werden, dass die Anleitung das Elektrogerdt begleitet.

/\ Die Anleitung sorgféltig durchlesen: sie enthdlt wichtige Informationen zur
Installation, zum Gebrauch und zur Sicherheit.

/\ Warnung: Um Risiken durch Instabilitét zu vermeiden, dieses Haushaltsgerdt
gemaf den mitgelieferten Anweisungen befestigen.

/\ Bei einem Umzug oder wenn das Elektrogerdt versetzt werden soll, muss es in
horizontaler Position gehalten werden.

/\ Keine explosiven Gegenstinde wie Spraydosen mit entflammbaren Stoffen in
diesem Elektrogerdt aufbewahren.

/\ Das Elektrogerdt darf von Kindern im Alter von mindestens 8 Jahren und von
Personen mit eingeschrénkten kérperlichen, sensorischen oder geistigen
Fahigkeiten oder mit mangelnder Erfahrung oder ohne Kenntnisse benutzt
werden, sofern sie dabei unter Aufsicht stehen oder Anweisungen zur sicheren
Verwendung des Elekirogerdts und zum Verstdndnis der damit verbundenen
Gefahren erhalten haben.

& Kinder dirfen nicht mit diesem Elekirogerdt spielen. Reinigungs- und
Wartungseingriffe diirfen nicht von Kindern ohne Aufsicht durchgefihrt werden.

A Dieses Elektrogerdt kann im Haushalt oder fir éhnliche Anwendungen
verwendet werden, wie z. B.:
- in Kiichen seitens des Personals von kommerziellen Aktivitdten, Biiros und
anderen Arbeitspldtzen;
- auf Bauernhéfen und in Hotels, Motels und anderen dhnlichen Unterkiinften;
- in Bed and Breakfasts;
- fir das Catering und dhnliche Anwendungsbereiche.

& Nach der Installation des Elektrogerdts missen das Stromkabel und die
Steckdose leicht zuganglich sein.

/\ Die Liftungssffnungen im Gehéuse des Elektrogerits miissen frei von
Verstopfungen gehalten werden.
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A Warnung: Das Elektrogerdt und die zugénglichen Teile erwdrmen sich wahrend
des Gebrauchs. Darauf achten, dass die Widersténde nicht beriihrt werden.
Kinder unter 8 Jahren diirfen das Elektrogeréit ohne Aufsicht eines Erwachsenen
nicht benutzen.

/\ Keine mechanischen Vorrichtungen oder andere Mittel als die von Irinox S.p.A.
empfohlenen verwenden, um den Reinigungsprozess zu beschleunigen.

/\ Nur den fiir diesen Schockfroster empfohlenen Temperaturfiihler einsetzen. Die
mitgelieferten Roste missen in die vorgesehenen Filhrungen eingefihrt werden.

A Den Kaltemittelkreislauf nicht beschadigen (er enthélt ein enfflammbares und
umweltschadliches Gas).

& Zum Reinigen des Elekirogerdts keine Dampfreiniger verwenden.
/\ Das Kabel darf nicht geknickt oder belastet werden.

A Das Kabel muss regelmaBig kontrolliert werden und der Austausch darf nur von
autorisierten Technikern vorgenommen werden.

/\ Wenn das Netzkabel beschédigt ist, muss es vom Hersteller, Handler oder von
qualifiziertem Personal ersetzt werden, um potenzielle Gefahren zu vermeiden.

A Keine elektrischen Gerdte in den Féchern zur Aufbewahrung von Lebensmitteln
verwenden, wenn sie nicht vom von Irinox Spa empfohlenen Typ sind.

/\ Irinox Spa ilbernimmt keinerlei Haftung, wenn diese Vorschriften nicht
eingehalten werden.

A Bei der Positionierung des Gerdts darauf achten, dass das Netzkabel nicht
eingeklemmt oder beschadigt wird.

/\ Brandgefahr / entflammbare Materialien A\.

A Sollte der Stecker nicht einfach fir den Benutzer zugénglich sein, muss ein
Trennschalter vor dem Stecker installiert werden, um eine vollsténdige Trennung
aller Pole in der Uberspannungskategorie lll zu gewdhrleisten.

/\ Stellen Sie nicht mehrere tragbare Steckdosen oder tragbare Netzteile auf der
Rickseite des Gerdgts auf.



e o 0 0 o .

fresco
Eigenschaften
Abmessungen Standard-Ausstattung
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fresco
Technische Daten
FRESCO FRESCO Il
Spannung* 220-240 V-1-50Hz  220-240 V-1-50Hz
Leistung pro 2,5 kg 2,5 kg
Schnellkihlzyklus
Leistung pro 2,5 kg 2,5 kg
Schockfrostzyklus
Rostschienen n°2 n°2
Gesamtleistung 310 W 310W
Aufnahme insgesamt 1,83 A 2,12 A
Netzkabel Netzkabel Netzkabel
Ldnge 1,2 m Linge 1,2 m
Potenza compressore 215 W 215 W
Typ Kaltemittelgas -~ R290 - 60gr R290 - 45gr
Menge
Klimaklasse T (16°C+43°C) T (16°C+43°C)
Nettogewicht* * 29 kg 29 kg
Standard-Ausstattung

e o 0 0 o .

A. 1 Rost aus rostfreiem Stahl (323x265x7 mm)
B. n°2 Gitterstiitzen an den Seiten
C. Tir mit Scharnier links

FRESCO IlI
220 V-1-60Hz
2,5 kg

2,5 kg

n°2
310 W

2,12 A

Netzkabel
Lange 1,2 m

215 W
R290 - 45gr

T (16°C+43°C)
29 kg

* Je nach Besfimmungsland kénnen diese Werte Anderungen unterliegen. Um die spezifischen
Eigenschaften lhres Elektrogerdtes zu erfahren, bitte Bezug auf das Typenschild des Produkts

nehmen.
** |eeres Elektrogerdt.
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Installation

Installationsvorschriften

Warnhinweise zur Installation

Das vorliegende Handbuch ist ein integraler Bestandteil des Produkts und gibt alle

fir eine korrekte Installation und Wartung des FRESCO erforderlichen Angaben.

DER Benutzer ist dazu verpflichtet, dieses Handbuch aufmerksam zu lesen und

immer wieder Bezug daraus zu nehmen; dariber hinaus muss es an einem Ort

aufbewahrt werden, der allen befugten Bedienern (Benutzer, Wartungspersonal)

bekannt und zuganglich ist.

Das Handbuch muss an einem trockenen Ort aufbewahrt werden.

Irinox Spa Gbernimmt keinerlei Haftung und lehnt jede Garantieverpflichtung ab,

wenn es zu Schaden am Elekirogerdt und Eigentum oder Verletzung von Personen

kommt, die auf folgende Ursachen zuriickzufishren sind:

o UnsochgemoBe und/oder nicht den geltenden Vorschriften konforme Installation;

e Anderungen oder Eingriffe, die nicht spezifisch fir das Modell vorgesehen sind;

¢ Verwendung von Ersatzteilen, bei denen es sich nicht um Original- oder
modellspezifische Ersatzteile handelt;

e Nichtbeachtung, auch wenn nur teilweise, der Anleitungen im vorliegenden
Handbuch;

e Nichteinhaltung der Unfallverhitungsvorschriften und der geltenden Gesetze bei
der Installation.

Vorwort

Vor der Installation des Elektrogerdts sicherstellen, dass die bereits vorhandenen
elekirischen Anlagen den gesetzlichen Vorschriften entsprechen und den Angaben
auf dem Typenschild der zu installierenden Elekirogerdte entsprechen (Spannung [V],
Frequenz [Hz], Leistung [W]).

Irinox Spa stellt fir jede einzelne Maschine eine Konformitatserklarung beziglich
ihrer Ubereinstimmung mit den geltenden Richtlinien aus.
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Transport und Handling
Das Be- und Entladen des Elektrogeréts auf das/vom Transportmittel muss mit
geeigneten Mitteln oder von zwei Personen durchgefihrt werden (Abb. 1).

Beim Handling des Elekirogerdts missen alle notwendigen Vorsichtsmafnahmen
getroffen werden, um es nicht zu beschddigen und keine Schéden an
Gegenstdnden oder Verletzungen von Personen zu verursachen, wobei die
Angaben auf der Verpackung zu beachten sind.

Auspacken
Die Kartonverpackung entfernen und das Elekirogerat entnehmen, indem die

inneren Schutzvorrichtungen entfernt werden (Abb. 2).
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1. Nach dem Auspacken das Elekirogerét sofort auf Beschéadigungen prifen; sollten
Defekte festgestellt werden, den FRESCO NICHT betreiben und sich mit Irinox
Spa in Verbindung setzen.

2. Nach dem Anlegen von Schutzhandschuhen das Elekirogerdt mit einem
geeigneten Mittel heben oder von zwei Personen anheben lassen und am dafir
vorgesehenen Ort abstellen.

3. Es wird empfohlen, keine Edelstahlwollen, Schaber oder scheuernde,
saurehaltige oder aggressive Substanzen zu verwenden, die die Edelstahl- und
Kunststoffoberfléchen irreparabel beschadigen kénnten.

4. Es wird empfohlen, die Originalverpackung des FRESCO bis zum Ablauf der
Garantiedaver aufzubewahren.

UmweltHinweise: Alle Bestandteile der Verpackung missen gem&B den geltenden
Vorschriften des jeweiligen Landes, in dem das Elektrogerat verwendet wird,
entsorgt werden.

Auf jeden Fall darf nichts einfach in der Umwelt entsorgt werden.

Die Bestandteile der Verpackung kénnen fir Kinder und Tiere gefdhrlich sein.

Allgemeine Sicherheitsnormen

Die Verantwortung fir die am Elekirogerét ausgefihrten Verfahren, ohne Beriicksichtigung
der in diesem Handbuch gegebenen Anweisungen liegt beim Benutzer.

Nachstehend werden die wichtigsten allgemeinen Sicherheitsnormen fir die
Installation angegeben (Abb. 3):
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Installation

Typenschilddaten
Das Typenschild mit Angabe der Eigenschaften des FRESCO wird auf der Unterseite
und auf der Riickseite des Elekirogerats angebracht. (Abb. 4).

/\ Es wird empfohlen, das Typenschild nicht zu entfernen, zu beschédigen oder zu
verdndern.

Modell
Seriennr.

Frequenz

Leistung

L——— Phase
t———————— Aufnahme

— \Volt

Modell
Seriennr.

— Frequenz

i~ Leistung
Phase

— Aufnahme
Volt

o4 Cc€

Elektrischer Anschluss

Sich vor der Inbetriebnahme des Elekirogerdtes vergewissern, dass die bereits
vorhandenen elekirischen Anlagen den gesetzlichen Vorschriften und den Daten auf
dem FRESCO-Typenschild entsprechen (Spannung [V], Frequenz [Hz], Leistung [W]).
Das Elektrogerat wird mit einem bereits angeschlossenen, 1,2 m langen Netzkabel
mit Stecker geliefert.

/\ Sicherstellen, dass der Stecker auch nach der Installation erreichbar ist! Ist der
Stecker des Elektrogerdtes nicht einfach erreichbar, muss das
Stromversorgungsnetz mit allpoligen Trennvorrichtungen ausgestattet werden,
wobei der Abstand der Kontakt&ffnung die Trennung erméglichen muss.
Das Netzkabel nicht um sich selbst aufrollen. Sicherstellen, dass es den
Durchgang von Personen nicht behindert oder gefchrdet.
Kontrollieren, dass das Netzkabel nicht geknickt, gequetscht oder verbogen ist.
Sicherstellen, dass das Netzkabel nicht mit Flissigkeiten, scharfen oder heiflen
Gegenstanden und korrosiven Substanzen in Berthrung kommt.

& Keine Kinder oder Tiere mit dem Netzkabel in Kontakt kommen lassen.
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Aufstellen

Es wird empfohlen, das Aufstellen in Innenrédumen mit hohen Temperaturen und
schlechtem Luftaustausch, direkter Sonneneinstrahlung oder in der Néhe von
Warmequellen zu vermeiden.

/\ Bei der Wahl des Aufstellungsorts auch darauf achten, dass geniigend Platz
zum Offnen der Tir vorhanden ist.

A Das Netzkabel ist 1,2 m lang und darf aufgrund von mit dessen Uberhitzung
verbundenen Problemen nicht durch Verlangerungen oder Kabel verléngert werden.
Stellen Sie nicht mehrere tragbare Steckdosen oder tragbare Netzteile auf der
Rickseite des Gerdts auf.

Bei der Aufstellung des FRESCO die Position der Steckdosen beriicksichtigen.
Wir weisen auflerdem darauf hin, dass die folgenden Anweisungen strikt
einzuhalten sind.

Details zur Installation

Um den korrekten Betrieb des FRESCO zu gewdhrleisten, muss er so angeordnet
werden, dass ein korrekter Luffaustausch gewdhrleistet ist. Bei einer Einbauinstallation
missen die Seiten des FRESCO einen Mindestabstand von 5 cm zu den Wénden
einhalten, wahrend der Mindestabstand an der Oberseite 10 cm betragen muss.

Bei der Wand hinter der Rickseite des FRESCO muss nicht nur ein Mindestabstand
von 5 cm zum Elekirogerdt eingehalten, sondern auch der Luftdurchfluss durch eine
Offnung gewdhrleistet werden (siehe Abb. 5 - Details zur Installation).

min. 50mm min. 50mm
—_

392 mm

2.
>
53
(s}
min.| 100mm

Abb. 5 4
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Raumtemperaturen und Luftaustausch
Oberhalb von 32 °C werden die deklarierten Ertrage nicht garantiert.

Endkontrollen )
Vor dem Einschalten des FRESCO miissen folgende Uberpriifungen durchgefihrt
werden:

* Wenn das Elektrogerat wahrend des Transports einseitig verlegt oder bei einer
Temperatur unter 10 °C gehalten wurde, vor dem Einschalten mindestens 4
Stunden abwarten. Den korrekt erfolgten elekirischen Anschluss Gberprifen.

Sicherheits- und Kontrollsysteme

¢ Klixon Ubertemperaturschalter zum Schutz vor der Ubertemperatur in der
Kammer. )

e Klixon Ubertemperaturschalter fir Kompressor, der bei Uberlastung oder
Fehlfunktion anspricht.

¢ Die Temperaturregelung in der Kammer wird von der elektronischen Leiterplatte
Uber einen Fihler gesteuert.
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Inbetriebnahme und Gebrauch

FRESCO ist ein professionelles Haushaltsgerdt, das fir die schnelle Abkihlung der
Temperatur im Kern des Produkts, das schnelle und sanfte Schockfrosten von Lebensmitteln
und die schnelle Kihlung von Getréinken entwickelt wurde. Produkte, die schnell im
FRESCO abgekihlt werden, altern langsamer und halten, wenn sie dann im Kihlschrank
gelagert werden, ihre anfénglich hohe Qualitét fir 5/7 Tage bei. Frisch gekochte
Speisen filhren zu unbeabsichtigten physikalischen Reaktionen, die bei deren Abkihlung
allmahlich abnehmen.

Zum Beispiel erzeugt die anhaltende Warme eines vom Herd genommenen Lebensmittels
ein unerwinschtes Selbstkochen, mit der Folge, dass das Produkt verdampft und einige
seiner Eigenschaften verloren gehen. Das Warten auf die Abkihlung eines mit der Luft in
Kontakt kommenden Lebensmittels erzeugt eine Oxidation, die seine Farbe veréndert und
eine maximale Bakterienvermehrung (zwischen 60 °C und 10 °C) erzeugt.

Die Funktion des schnellen und sanften Schockfrostens garantiert eine Lebensmittelqualitét,
die der eines frisch zubereiteten Produkis entspricht, und erméglicht das sofortige
Zubereiten der aus dem Tiefkihlschrank entnommenen Lebensmittel. Bei der Tiefkihlung
werden die organoleptischen Eigenschaften von Lebensmitteln bewahrt, da sie die
Bildung von Eis im Inneren der Lebensmittel verhindert, was zum Brechen der Fasern der
Lebensmittel fihren wiirde.

Dariiber hinaus verfigt der FRESCO iiber zusdtzliche Funktionen, wie z. B. das
Niedrigtemperaturgaren, Géren, Fertiggericht, das Auftauen und kundenspezifische
Konservierung. Das in den besten italienischen Restaurants verwendete
Niedrigtemperaturgaren wird beispielsweise eingesetzt, um die Aromen, den Geschmack
und die Nghrstoffe von Saften beizubehalten und so ein qualitativ hochwertiges
Endprodukt zu gewdhrleisten.

Warnhinweise fir den Benutzer

¢ Das vorliegende Handbuch sorgféltig durchlesen und stets Bezug darauf nehmen.

e Sollten irgendwelche Stérungen am Elekirogerét festgestellt werden (z. B. ein
beschadigtes Netzkabel oder ein nicht funktionierendes Bedienfeld), den FRESCO nicht
verwenden und sich an Irinox Spa wenden.

* Dieses Elektrogerdt ist nicht fir die Verwendung seitens Personen (einschlieflich
Kindern) mit eingeschrénkten physischen, sensorischen oder geistigen Fahigkeiten
oder mangelnder Erfahrung und Kenntnissen bestimmt, wenn sie beim Gebrauch
nicht beaufsichtigt werden oder entsprechen unterwiesen wurden. Kinder missen
beaufsichtigt werden, um sicherzustellen, dass sie nicht mit dem FRESCO spielen.

® Keine explosiven Gegenstinde wie Spraydosen mit enfflammbarem Treibmittel in das
Elektrogerdt einfigen.

e Der FRESCO kénnte wahrend seines Betriebs heif3 werden. Geeignete
VorsichtsmaBnahmen treffen, bevor heife, im Inneren befindliche Teile beriihrt werden.
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e Einige erreichbare Teile kdnnen wahrend des Gebrauchs heif3 werden.
Kinder missen ferngehalten werden.

¢ Das Bilden von Wasser/Kondensat innerhalb der Kammer ist vollkommen normal.
Bezug auf den Reinigungszyklus nehmen (siehe Seite 38).

e FRESCO ist fir den Verwendungszweck bestimmt, fir den er entworfen wurde: d.
h. die Schnellkihlung/das Schockfrosten, das Géaren, Niedriglemperaturgaren und
Auftauen von Lebensmitteln und Getrénken, fiir den hduslichen Gebrauch. Jede andere
Verwendung ist als unsachgem&f und potenziell gefdhrlich anzusehen.

* Ein langeres Offnen der Tur kann zu einem erheblichen Temperaturanstieg in den
Féachern des Gerdtes fihren.

Reinigung vor Nutzung der Kammer

Vor der Inbetriebsetzung des FRESCO muss der Innenbereich der Kammer mit einem
weichen Tuch und dem neutralen Reinigungsmittel Irinox Clean grindlich gereinigt
werden. Den Reinigungszyklus stets bei gedffneter Tur des Elektrogerdts starten.

Es wird empfohlen, keine Edelstahlwollen, Schaber oder scheuernde,

saurehaltige oder aggressive Substanzen zu verwenden, die die Edelstahl- und
Kunststoffoberfléichen irreparabel beschddigen kénnten (Abb. 6).

Nach der Reinigung griindlich abspilen.
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Informationen zu den Betriebsarten

Betrieb

Die Zyklen kénnen im ,zeitgesteuerten” Betrieb ausgefihrt werden.

Nach Ablauf der eingestellten Zeit wechselt der FRESCO in den Modus der
Beibehaltung des gewdhlten Programms.

Die voreingestellte Zeit kann vom Benutzer je nach Art der verwendeten Lebensmittel
gedndert werden.

Behdlter und Deckel
Es wird empfohlen, Backbleche und Behdlter so flach wie méglich zu verwenden.

Bei den Zyklen SCHNELLKUHLUNG, 3 °C, SCHOCKFROSTEN - 18 °C und SANFTES
SCHOCKFROSTEN - 18 °C: die Backbleche und Behdlter mit den Lebensmitteln nicht
mit Deckeln oder Isolierfolie abdecken; je gréBer die Oberfléche des Lebensmittels,
die dem Kontakt mit kalter Luft ausgesetzt ist, desto kiirzer sind die Kihlzeiten.
Sicherstellen, dass die Behdlter fir die Verwendung bei niedrigen Temperaturen (-35 °C)
geeignet sind.

Bei den Zyklen NIEDRIGTEMPERATURGAREN, GARUNG, FERTIGGERICHTE und
AUFTAUEN: wird empfohlen, Behdlter aus Metall, Keramik oder anderen Materialien
zu verwenden, die fir Temperaturen bis 75 °C geeignet sind.

Keine Plastikbehdlter verwenden, da sie nicht fir hohe Temperaturen geeignet sein kdnnten.

Anordnung der Lebensmittel

Es ist vorzuziehen, dass die Lebensmittel richtig im FRESCO angeordnet werden, wobsei,
wenn moglich, vermieden werden sollte, dass die Lebensmittel gestapelt werden oder
dass ihre Anordnung auf der mittleren Ebene die Luftzirkulation blockiert (Abb. 7).
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Fir einen korrekten Betrieb sollten die Lebensmittel vom bereits im Elektrogerdt
enthaltenen unteren Rost ausgehend angeordnet werden (keine heien Speisen oder
Elemente direkt auf den Boden stellen, sondern immer ein Rost verwenden) und,
falls erforderlich, weitere Lebensmittel auf eine zusatzliche, nicht mitgelieferte Ebene
(optional) zu legen, wobei darauf zu achten ist, die maximale Belastung von 2,5 kg
nicht zu iberschreiten.

Bei Verwendung der Funktion zur Getrdankekihlung wird empfohlen, Flaschen und
Dosen durch Entfernen der Ebenen direkt auf den Boden zu stellen.

Produkttemperatur )

Bei den Zyklen der SCHNELLKUHLUNG 3 °C, SCHOCKFROSTEN - 18 °C und
SANFTES SCHOCKFROSTEN - 18 °C: ist zu vermeiden, gekochte, schnell zu kihlende
oder einzufrierende Lebensmittel lange bei Raumtemperatur liegenzulassen.

Bei Raumtemperatur verlieren die Lebensmittel Feuchtigkeit und ihre urspriinglichen
Eigenschaften wie Farbe, Aroma und Geschmack und die Méglichkeit einer
bakteriellen Kontamination erhéht sich.

Der Schnellkihl- oder Schockfrostzyklus sollte daher gestartet werden, sobald

die Zubereitung und die Kochzeit beendet sind, wobei darauf zu achten ist, den
Kihlzyklus zu starten, wenn das Produkt noch eine Temperatur iber 70 °C aufweist.
Fir ein besseres und schnelleres Ergebnis wird empfohlen, eine Vorkihlung bei leerer
Maschine von etwa 10 Minuten durchzufishren, bevor das heifle Produkt eingefihrt wird.
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Gebrauch

Das Display des FRESCO verfiigt iiber ,Soft-Touch”-Bedienelemente, bei denen
keine hervorstehenden Tasten vorhanden sind. Fir die Betatigung des Displays
missen die Symbole mit den Fingern berihrt werden; keine anderen Gegenstande
wie Messer, Gabeln usw. dafir verwenden.

Alle Symbole auf dem Display leuchten beim Start
auf. Dann erscheint die Startbildschirmseite mit
dem blinkenden Symbol fir den Zyklus
Schnellkihlung % , die anderen Symbole

werden permanent angezeigt.

Die Zeit und die Temperatur des gewdhlten
Zyklus werden rechts angezeigt.

Wahrend der Navigation blinkt das Symbol
des laufenden Zyklus, wéhrend die anderen
Zyklus-Symbole permanent angezeigt werden.

Mit den Schaltflachen < und > wird der linke
bzw. rechte Zyklus gewdahlt.
Mit den Schaltflachen + und — wird der

obere bzw. unterer Zyklus gewdahlt.

Aus dem Zyklus Schnellkihlung ist durch
Driscken auf < méglich, auf die oberste
Zeile im Reinigungszyklus zu gehen. Die
Schaltfléchen + und — erméglichen das
Verstelle nur innerhalb der aktuellen Spalte. Nachdem die mittlere Schaltfléche ®
gedriickt wurde, erléschen die anderen Symbole und nur das Symbol des gewdhlten
Zyklus mit der ersten Bildschirmseite des bestatigten Zyklus bleibt aktiv.

Wenn keine Schaltflache berthrt wird, geht der FRESCO nach einer Minute in den
Standby-Modus Uber (das Display zeigt kein Symbol an).

% SCHNELLKUHLUNG +3 °C X% AUFTAUEN

¢
% % SCHOCKFROSTEN -18 °C -— BENUTZERDEFINIERTE
# T KONSERVIERUNG
% SANFTES SCHOCKFROSTEN @ GETRANKEKUHLUNG
#% 18°C
% NIEDRIGTEMPERATURGAREN < REINIGUNG
GARUNG 1y Wenn das Display den gewinschten
& O Zyklus (blinkend) anzeigt, die
é FERTIGGERICHTE Schaliflache ,BESTATIGEN" zur

Bestdtigung driicken.
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Beschreibung der Zyklen
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SCHNELLKUHLUNG + 3 °C

Die Kerntemperatur der Lebensmittel wird sehr schnell auf +3 °C reduziert. Es ist
mdglich, sehr heife Lebensmittel schnell abzukihlen, indem sie bei Temperaturen
bis zu 90 °C eingefiihrt werden. Dieser Zyklus erméglicht es, alle Lebensmittel im
perfekten Zustand bis zu 5/7 Tage im Kihlschrank (+3-4 °C) zu lagern.

SANFTES SCHOCKFROSTEN -18 °C

Dieser Zyklus besteht aus zwei Phasen: einer Kihl- und einer Gefrierphase.

In der ersten Phase wird die Kerntemperatur des Lebensmittels auf +3 °C
gebracht, wobei die Betriebstemperatur in der Kammer um die -1 °C schwankt.
In der zweiten Phase wird die Kerntemperatur des Lebensmittels auf -18 °C
gebracht, wobei die Betriebstemperatur in der Kammer -35 °C erreicht.

Es ist mdglich, sehr heifle Speisen mit Temperaturen bis zu 90 °C einzufihren.
Dieser Zyklus ist fir das Schockfrosten aller gekochten Lebensmittel
bestimmt, auch wenn sie besonders empfindlich wie beispielsweise
Hefeprodukte und Backwaren sind.

SCHOCKFROSTEN -18 °C

Die Kerntemperatur des Produkts wird schnell auf -18 °C gebracht, bei
einer Kammertemperatur von bis zu -35 °C.

Es ist moglich, sehr heifle Speisen mit Temperaturen bis zu 90 °C
einzufishren. Tiefgekihlte Lebensmittel behalten Gber viele Monate
(mindestens 6 Monate) hinweg alle ihre Eigenschaften, wenn sie bei -20 °C
im Tiefkhlschrank gelagert werden.

NIEDRIGTEMPERATURGAREN

Ermdglicht, auch mit einer Zeitverzégerung programmiert, ein Garen bei
niedriger Temperatur (Lufttemperatur zwischen 40 und 75 °C fir maximal
12 Stunden). Diese sanfte Garweise, die einige Stunden dauert, erhoht die
Qualitat und das Aroma der Speisen.

GARUNG

Erméglicht das Garen bei kontrollierter Temperatur und Feuchtigkeit,
unabhéngig von den GuBeren Bedingungen und der Saison. Dieser Zyklus
garantiert ein hervorragendes Ergebnis bei allen Hefeprodukten. Die
Lufttemperatur variiert zwischen 10 °C und 40 °C.
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FERTIGGERICHTE

Bereits gekochte Produkte werden wieder auf eine ideale Temperatur
gebracht, um sie zu einem vorgegebenen Zeitpunkt essen zu kénnen,
wobei die Konservierung wie im Kihlschrank vor dem Beginn der
Erwdrmung gewdhrleistet ist. Die anfdngliche Konservierungsphase erfolgt
bei 2 °C, wahrend die Erwarmungsphase bei 65 °C liegt. Nach der
Erwdrmung wird das Produkt auf einer konstanten Temperatur von 60 °C
gehalten, bis ein neuer Befehl gegeben wird.

AUFTAUEN

Ermdglicht, auch mit einer Zeitverzégerung programmiert, das kontrollierte
und sanfte Auftauen von tiefgekihlten Lebensmitteln, ohne dass
Flussigkeiten austreten oder das Garen beginnt.

BENUTZERDEFINIERTE KONSERVIERUNG
Ermdglicht, ein Produkt bei einer Temperatur zwischen -20 °C und 65 °C
fir eine maximale Zeit von 48 Stunden zu lagern.

GETRANKEKUHLUNG
Erméglicht die Kihlung von Flaschen- oder Dosengetrdnken in wenigen
Minuten. Die Temperaturminderung betragt etwa 1 °C pro Minute.

REINIGUNG

Erméglicht es, das auf dem Verdampfer angesammelte Eis zu entfernen und
die Kammer mit dem neutralen Reinigungsmittel Irinox Clean zu reinigen.
Die Reinigung muss immer bei gedffneter Tir durchgefihrt werden,
vorzugsweise nach jedem Gebrauchszyklus und unbedingt beim Ubergang
von einem kalten zu einem warmen Zyklus.

A Die Kammer muss am Ende des Reinigungszyklus vollkommen trocken sein.

Vorkiihlung
Fir ein besseres Ergebnis des Kihl- und Schockfrostzyklus wird empfohlen, das
Elekirogerdt mit einem kurzen Zyklus von 10 Minuten vorzukihlen.

® Die Schalffléchen < und > bei leerem Elektrogerat wiederholt driicken,
um den Zyklus SCHNELLKUHLUNG +3 °C oder SCHOCKFROSTEN -18 °C
auszuwdhlen und mit ® bestatigen;

e mit den Schaltfldchen + und — die Abkihlzeit auf 10 Minuten einstellen und mit
O bestatigen: der Zyklus beginnt;

® bis zum Ende des Zyklus warten;

e das heifle Produkt in das Elektrogerat einfihren und den Zyklus
SCHNELLKUHLUNG +3 °C oder das SCHOCKFROSTEN -18 °C erneut mit den

gewinschten Parametern starten.

23



e o 0 0 o .
fresco

Betriebsdauer, Vorbereitungs- und Verzégerungszeit

In den Zyklen NIEDRIGTEMPERATURGAREN, GARUNG, FERTIGGERICHTE und
AUFTAUEN kénnen folgende Parameter eingestellt werden:

e die Betriebsdauer des Zyklus

e die Vorbereitungszeit (Summe aus der Verzégerungszeit + Betriebsdauer des Zyklus).

Beispiel: MANUELLER ZEITGESTEUERTER BETRIEB (Abb. 8) (Kochzei)
Um 9.30 Uhr méchte ich ein Gericht kochen, das 1 Stunde lang gekocht werden
muss, und ich brauche es bis 12.00 Uhr mittags fertig zubereitet.

Die Parameter fiir den manuellen Betrieb sind:

Kochzeit: 1 Stunde (muss eingestellt werden)
Vorbereitungszeit: 2 Stunden und 30 Minuten
(ist die Summe aus der Kochzeit und der Verzogerungszeit)
Verzégerungszeit: 1 Stunde und 30 Minuten (vom FRESCO berechnet)
Einfigen der Gericht in Automatischer Start
das Elektrogerat des Zyklus
Eingabe der Parameter Niedrigtemperaturgaren Gericht fertig

11:00 12:00

Konservieren im

Verzégerungszeit: 1 Stunde und 30 Minuten
Kihlschrank

(automatisch vom Elekirogerét berechnet)

Kochzeit: 1 Stunde Warme
(muss eingestellt werden) Konservierung/Kihlung

Zubereitungszeit:
2 Stunden und 30 Minuten (muss eingestellt werden)

Abb. 8

ACHTUNG:

1. fir die Kochzeiten ist immer Bezug auf das Kochbuch zu nehmen.

2. es wird empfohlen, einen externen Fihler zur Uberwachung der Kerntemperatur
der Lebensmittel zu verwenden.
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Zyklus Schnellkihlung +3 °C

Es ist empfehlenswert, eine Vorkihlung durchzufihren, bevor
heifle Speisen in das Elektrogerdt eingefihrt werden (siehe Kapitel
Vorkiihlung auf Seite 23).

der Zyklus SCHNELLKUHLUNG +3 °C gewdhlt ist. Die
Schaltflache @ driicken, um die getroffene Wahl zu
bestdtigen.

(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 22)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Schnellkihlzeit,
die standardgemaf auf 1 Stunde eingestellt ist (max. 2
Stunden), erscheint.

Die Schaltfléchen + — verwenden, um die Zeit zu
erhdhen oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten
erhoht oder verringert wird (werden die Schalffléchen
langer gedrickt, wird die Zeit schneller erhdht oder
verringert). Um zur vorherigen Wahl zuriickzukehren,
die Schaltflache < dricken.

Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird, die
Schaltflache @ driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und den Zyklus zu starten.

% Die Schalifléchen <> und +— wiederholt driicken, bis

Wahrend des Betriebs wird Folgendes am Display

angezeigt:

(O: verbleibende Zeit (die wahrend des Zyklus durch
Driicken der Schaltfléichen gecindert werden kann + —)

®: die vom Luftfihler erfasste Temperatur in der Kammer

Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl

zurickzukehren.

Am Ende des Zyklus blinkt das Display und das Elektrogerdt
gibt ein erstes Tonsignal ab, das nach 3 Minuten wiederholt
wird. Am Ende des Zyklus Schnellkiihlung schaltet der
FRESCO automatisch in die Konservierungsphase (2/4 °C)
for maximal 48 Stunden, einschlieBlich des Kihlzyklus. In
dieser Phase wird alle 12 Stunden ein Tonsignal abgegeben,
bis die maximale Zeit erreicht ist.

Die Schalfflache ® 2 Sekunden lang driicken, um den Zyklus
zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl zuriickzukehren.
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Zyklus Sanftes Schockfrosten -18 °C

Es ist empfehlenswert, eine Vorkihlung durchzufihren, bevor
heifle Speisen in das Elektrogerdt eingefihrt werden (siehe Kapitel
Vorkiihlung auf Seite 23).

SXZ'/. Die Schalifléchen < > und + — wiederholt driicken, bis der
S Zyklus SANFTES SCHOCKFROSTEN -18 °C gewdhlt ist.
Die Schaltflache ® zur Bestdtigung driicken.
(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 22)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Zykluszeit fir das sanfte
Schockfrosten (max. 5 Stunden) erscheint. Die minimale und
voreingestellle Zykluszeit befragt 1Th:30 Min. (immer 30 min.
zum Kihlen und die restliche Zeit zum Schockfrosten).

Die Schalifléchen + — verwenden, um die Zeit zu
erhdhen oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten
erhoht oder verringert wird (werden die Schalffléchen
langer gedrickt, wird die Zeit schneller erhdht oder
verringert). Um zur vorherigen Wahl zuriickzukehren,
die Schaliflache < dricken.

Sobald die gewinschte Zeit angezeigt wird, die
Schaltflache @ driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und den Zyklus zu starten.

Waéhrend des Befriebs wird Folgendes am Display angezeigt:
O: verbleibende Zeit (die wéhrend des Zyklus durch

Driicken der Schalffldchen gedindert werden kann +—)
®: die vom Luftfihler erfasste Temperatur in der Kammer
Die Schalffléche ® 2 Sekunden lang driicken, um den Zyklus
zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl zuriickzukehren.

Am Ende des Zyklus blinkt das Display und das
Elektrogerdt gibt ein erstes Tonsignal ab, das nach 3
Minuten wiederholt wird. Am Ende des Zyklus zum
sanften Schockfrosten schaltet der FRESCO automatisch
in die Konservierungsphase (-20 °C) fir maximal

48 Stunden, einschlieBlich des Zyklus des sanften
Schockfrostens. In dieser Phase wird alle 12 Stunden ein
Tonsignal abgegeben, bis die maximale Zeit erreicht ist.
Die Schalfflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl
zurickzukehren.
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Zyklus Schockfrosten -18 °C

Es ist empfehlenswert, eine Vorkihlung durchzufihren, bevor
heifle Speisen in das Elektrogerdt eingefihrt werden (siehe Kapitel

Vorkiihlung auf Seite 23).

Die Schaltfléchen< > und + — wiederholt driicken, bis
der Zyklus SCHOCKFROSTEN -18 °C gewdhlt ist.

Die Schaltflache ® zur Bestétigung driicken.
(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 22)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Zeit des Zyklus
Schockfrosten, die standardgemdf3 auf 2 Stunden eingestellt ist
(max. 5 Stunden), erscheint.

Die Schalifldchen + — verwenden, um die Zeit zu erhdhen
oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten erhcht oder
verringert wird (werden die Schalifléichen Iéinger gedriickt, wird
die Zeit schneller erhdht oder verringert). Um zur vorherigen
Wahl zuriickzukehren, die Schalifldche < driicken.

Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird, die Schalffléche ©
driicken, um die getroffene Wahl zu bestétigen und den Zyklus
Zu sfarfen.

Wahrend des Betriebs wird Folgendes am Display

angezeigt:

(O: verbleibende Zeit (die wéhrend des Zyklus durch
Driicken der Schalffldchen gedindert werden kann +—)

®: die vom Luftfihler erfasste Temperatur in der Kammer

Die Schaliflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl

zuriickzukehren.

Am Ende des Zyklus Schockfrosten blinkt das Display und
das Elektrogerdt gibt ein erstes Tonsignal ab, das nach 3
Minuten wiederholt wird. Am Ende des Zyklus Schockfrosten
schaltet der FRESCO automatisch in die Konservierungsphase
(20 °C) fir maximal 48 Stunden, einschlieBlich des Zyklus
Schockfrosten. In dieser Phase wird alle 12 Stunden ein
Tonsignal abgegeben, bis die maximale Zeit erreicht ist.

Die Schalffléiche ® 2 Sekunden lang driicken, um den Zyklus
zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl zuriickzukehren.
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Zyklus Niedrigtemperaturgaren
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Die Schaltflachen < > und + — wiederholt driicken, bis
der Zyklus NIEDRIGTEMPERATURGAREN gewdhlt ist.
Die Schaltflache ® zur Bestdtigung driicken.

(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 22)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Garzeit, die
standardgemédf auf 5 Stunden eingestellt ist (max. 12
Stunden) erscheint.

Die Schaltfléchen + — verwenden, um die Zeit zu
erhohen oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten
erhoht oder verringert wird (werden die Schaltflachen
langer gedrickt, wird die Zeit schneller erhdht oder
verringert). Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird,
die Schaliflache ® driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und zur ndchsten Bildschirmseite zu gelangen.

Die Bildschirmseite zur Einstellung der
Garraumtemperatur erscheint. Die Schaltflachen + —
verwenden, um die Default-Temperatur von 70 °C zu
erhdhen oder verringern (von 40 °C bis 75 °C). Sobald
der gewiinschte Wert angezeigt wird, die Schaltflache
® driicken, um die getroffene Wahl zu bestatigen und
zur ndchsten Bildschirmseite zu gelangen.

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Vorbereitungszeit,
die bei Default auf 6 Stunden eingestellt ist (max. 48
Stunden), erscheint. Die Schaltfldchen verwenden, um
die Zeit zu erhdhen oder zu verringern, die jeweils um
10 Minuten erhdht oder verringert wird (werden die
Schaltfléchen lange Zeit gedriickt gehalten, wird die Zeit
schneller erhdht oder verringert).

Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird, die
Schaltflache & dricken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und zur ndchsten Bildschirmseite zu gelangen
(fir weitere Informationen zur Vorbereitungszeit Bezug
auf den Kapitel Zyklusdaver, Vorbereitungs- und
Verzégerungszeit auf Seite 24 nehmen).
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Die Bildschirmseite zur Einstellung der Funktion zur

Erhaltung der Lebensmittel erscheint. Die Schaltfléchen

+ — verwenden, um zu bestimmen, ob:

<& :das Produkt am Ende des Kochzyklus warm gehalten
werden soll, damit es gegessen werden kann;

%% :ein Schnellkihlzyklus durchgefihrt werden soll.

Um zur vorherigen Wahl zurickzukehren, die

Schaltfléche < driscken.

Die Schaltflache ® driicken, um die getroffene Wahl zu

bestatigen und den Zyklus zu starten.

Wahrend des Betriebs wird Folgendes am Display angezeigt:

(O: verbleibende Zeit (die wihrend des Zyklus durch Driicken
der Schaltfléichen gecindert werden kann +—)

®: die vom Lufifishler erfasste Temperatur in der Kammer

Die Schalfflache ® 2 Sekunden lang driicken, um den Zyklus

zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl zuriickzukehren.

Wahrend der Verzégerungszeit, falls eingestellt, werden
die Lebensmittel bei 3/4 °C (Kihlschranktemperatur)
konserviert und das Symbol 5 blinkt auf dem Display,
wdhrend das Symbol <& permanent angezeigt wird.
Nach Ablauf der Verzégerungszeit geht das Elektrogerat
auf die Kochphase tber.

Nach Ablauf der Kochzeit blinkt das Display und das
Elektrogerdt gibt ein erstes Tonsignal ab, das nach 3 Minuten
wiederholt wird.

Am Ende des Niedrigtemperaturgaren-Zyklus schaltet
FRESCO automatisch auf die Warmhaltephase bei 60 °C
oder auf die Schnellkihlung bei 3°C um, je nach der zuvor
getroffenen Auswahl.

Die Warmhaltephase dauert maximal 48 Stunden,
einschlieBlich des Kochzyklus. In dieser Phase wird alle
12 Stunden ein Tonsignal abgegeben, bis die maximale
Zeit erreicht ist. Die Schalfflache ® 2 Sekunden lang
driicken, um den Zyklus zu unterbrechen und zur
Zyklusauswahl zurickzukehren.
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Die Schaltfléchen < > und + — wiederholt driicken, bis
der GARZYKLUS gewdhlt ist.

Die Schaltflache ® zur Bestdtigung driicken.

(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 22)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Garungszeit, die
bei Default auf 2 Stunden eingestellt ist (max. 24 Stunden),
erscheint.

Die Schaltfléchen + — verwenden, um die Zeit zu
erhohen oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten
erhoht oder verringert wird (werden die Schaltflachen
langer gedrickt, wird die Zeit schneller erhdht oder
verringert). Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird,
die Schaliflache ® driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und zur ndchsten Bildschirmseite zu gelangen.

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Garungstemperatur,
die standardgeméf3 26 °C betrdgt, erscheint. Die
Schaltflachen + — verwenden, um die Temperatur

zu erhdhen oder verringern (von 10 °C bis 40 °C).
Sobald die gewiinschte Temperatur angezeigt wird,

die Schalfflache ® driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und zur néchsten Bildschirmseite zu gelangen.

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Vorbereitungszeit
(max. 48 Stunden) erscheint.

Die Schalifléchen + — verwenden, um die Zeit zu erhthen
oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten erhdht oder
verringert wird (werden die Schalfflachen Ilénger gedriickt,
wird die Zeit schneller erhdht oder verringert).

Um zur vorherigen Wahl zuriickzukehren, die Schaliflache
< driicken.

Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird, die
Schalifléche ® driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und den Zyklus zu starten.

(fir weitere Informationen zur Vorbereitungszeit siehe
Kapitel Zyklusdauer, Vorbereitungs- und Verzégerungszeit
auf Seite 24).
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Wahrend des Betriebs wird Folgendes am Display

angezeigt:

(O: verbleibende Zeit (die wéhrend des Zyklus durch
Driicken der Schaliflachen gedndert werden kann +—)

®: die vom Luftfiihler erfasste Temperatur in der Kammer

Die Schalffléche ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl

zuriickzukehren.

Wahrend der Verzégerungszeit, falls eingestellt, wird
das Produkt bei 5 °C (Temperatur, bei der die Garung
gehemmt wird) konserviert und am Display blinkt

das Symbol £, wéhrend das Symbol @ permanent
angezeigt wird. Nach Ablauf der Verzégerungszeit
startet die Garphase, nach diesem Zyklus blinkt das
Display und das Elektrogerdt gibt ein erstes Tonsignal
ab, das nach 3 Minuten wiederholt wird.

Am Ende des Garzyklus schaltet der FRESCO
automatisch in die Konservierungsphase (10 °C) fir
maximal 48 Stunden, einschlieBlich des Garungszyklus.
In dieser Phase wird alle 12 Stunden ein Tonsignal
abgegeben, bis die maximale Zeit erreicht ist.

Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl
zuriickzukehren.
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Zyklus Fertiggerichte
0 Die Schaltflachen < > und + — wiederholt driicken, bis
< der Zyklus FERTIGGERICHTE gewdihlt ist.

Die Schaltflache ® zur Bestdtigung driicken.
(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 23)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Zeit zum Erwérmen
des Produkts, die standardgemaf auf 2 Stunden eingestellt
ist (max. 5 Stunden), erscheint.

Die Schaltfléchen + — verwenden, um die Zeit zu erhdhen
oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten erhdht oder
verringert wird (werden die Schalffléchen langer gedriickt,
wird die Zeit schneller erhdht oder verringert).

Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird, die
Schalifléche @ driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und zur ndchsten Bildschirmseite zu gelangen.

Die Bildschirmseite zur Einstellung der
Erwdrmungstemperatur erscheint. Die Schalifléchen +
— verwenden, um die standardmaBige Temperatur von
65 C zu erhdhen oder zu verringern (von 40 C bis
75 C). Sobald der gewiinschte Wert angezeigt wird,
die Schalfflache ® driicken, um die getroffene Wahl zu

bestatigen und zur ndchsten Bildschirmseite zu gelangen.

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Vorbereitungszeit
(max. 48 Stunden) erscheint.

Die Schalifléchen + — verwenden, um die Zeit zu erhthen
oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten erhdht oder
verringert wird (werden die Schalfflachen Ilénger gedriickt,
wird die Zeit schneller erhdht oder verringert).

Um zur vorherigen Auswahl zurickzukehren, die
Schalffléche < driicken.

Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird, die
Schalifléche ® driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und den Zyklus zu starten.

(Firr weitere Informationen zur Vorbereitungszeit siehe
Kapitel Zyklusdauer, Vorbereitungs- und Verzégerungszeit
auf Seite 24).
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Wahrend des Betriebs kdnnen die Zeiten durch Dricken
der Schalffléchen + — gedndert werden.

Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl
zuriickzukehren.

Wahrend der Verzégerungszeit, falls eingestellt, werden
die Lebensmittel bei 3/4 °C (Kihlschranktemperatur)
konserviert und das Symbol % blinkt, wéhrend das
Symbol < permanent angezeigt bleibt.

Nach Ablauf der Verzégerungszeit geht das Elektrogerat
in die Erwarmungshase tber.

Nach Ablauf der Erwdrmungszeit blinkt das Display und
das Elektrogerét gibt ein erstes Tonsignal ab, das nach
3 Minuten wiederholt wird. Am Ende des Zyklus der
Fertiggerichte schaltet der FRESCO automatisch in die
Konservierungsphase (60 °C) fiir maximal 48 Stunden,
einschlieBlich des Zyklus der Fertiggerichte. In dieser
Phase wird alle 12 Stunden ein Tonsignal abgegeben,
bis die maximale Zeit erreicht ist.

Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl
zuriickzukehren.
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Zyklus Auftauven
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Die Schaltfléchen <> und + — wiederholt driicken, bis
der Zyklus AUFTAUEN gewdhlt ist.

Die Schaltflache ® zur Bestatigung driicken.

(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 23)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Auftauzeit, die
standardgemaf auf 1 Stunde eingestellt ist (max. 5
Stunden), erscheint.

Die Schaltfléchen + — verwenden, um die Zeit zu
erhdhen oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten
erhdht oder verringert wird (werden die Schalfflachen
langer gedrickt, wird die Zeit schneller erhoht oder
verringert). Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird,
die Schaliflache ® driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und zur néchsten Bildschirmseite zu gelangen.

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Auftautemperatur,
die standardgemaf3 15 °C betragt, erscheint (20 °C

bis 40 °C). Die Schaltflachen + — verwenden, um die
Temperatur zu erhdhen oder verringern. Sobald die
gewinschte Temperatur angezeigt wird, die Schalffldche
® dricken, um die getroffene Wahl zu bestatigen und
zur ndchsten Bildschirmseite zu gelangen.

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Vorbereitungszeit,

die standardgemdf auf 2 Stunden eingestellt ist (max. 48
Stunden), erscheint.

Die Schaltfldchen + — verwenden, um die Zeit zu erhéhen
oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten erhdht oder
verringert wird (werden die Schalffléichen langer gedriickt,
wird die Zeit schneller erhdht oder verringert).

Um zur vorherigen Wahl zuriickzukehren, die Schalffléche <
driicken.

Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird, die Schaliflache
® driicken, um die getroffene Wahl zu bestétigen und

den Zyklus zu starten (fiir weitere Informationen zur
Vorbereitungszeit Bezug auf den Kapitel Zyklusdauer,
Vorbereitungs- und Verzégerungszeit auf Seite 24 nehmen).
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Wahrend des Betriebs kdnnen die Zeiten durch Dricken
der Schalffléchen + — gedndert werden.

Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl
zuriickzukehren.

Wahrend der Verzégerungszeit, falls eingestellt, wird
das Produkt auf -20 °C (Tiefkishlschrank-Temperatur)
gehalten und am Display blinkt das Symbol 5%, wéhrend
das Symbol der Funktion Auftauen ¢ permanent
angezeigt wird.

Nach Ablauf der Verzégerungszeit geht das Elektrogerat
in die Auftauphase iber.

Am Ende des Auftauzyklus blinkt das Display und

das Elektrogerét gibt ein erstes Tonsignal ab, das

nach 3 Minuten wiederholt wird. Am Ende des
Auftauzyklus schaltet der FRESCO automatisch in die
Konservierungsphase (2 °C), die maximal 48 Stunden
davert, einschlieBllich des Auftauzyklus. In dieser Phase
wird alle 12 Stunden ein Tonsignal abgegeben, bis die
maximale Zeit erreicht ist.

Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zykluswahl
zuriickzukehren.
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Zyklus Benutzerdefinierte Konservierung

Die Schaltflachen < > und + — wiederholt driicken, bis
der Zyklus BENUTZERDEFINIERTE KONSERVIERUNG
gewahlt ist.

Die Schaltflache ® zur Bestétigung driicken.

(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 23)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Lufttemperatur
zur Erhaltung des Produkts, die standardgemaf3 -15 °C
betragt, erscheint (-20 °C bis 65 °C).

Die Schalffléchen + — verwenden, um die Temperatur zu
erhdhen oder verringern. Um zur vorherigen Bildschirmseite
zuriickzukehren, die Schalifldche < driicken.

Sobald der gewiinschte Wert angezeigt wird, die
Schaltflache & dricken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und den Zyklus zu starten.

Wahrend des Betriebs wird die Temperatur in der
Kammer am Display angezeigt.

Nach Ablauf der Konservierungszeit (maximal 48
Stunden) blinkt das Display und das Elektrogerat gibt
ein erstes Tonsignal ab, das nach 3 Minuten wiederholt
wird. Nach 48 Stunden schaltet sich der FRESCO aus.
Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl
zurickzukehren.
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Zyklus Getrankekihlung

Es ist empfehlenswert, eine Vorkihlung durchzufihren, bevor die
Getrdnke in das Elektrogerdt eingefihrt werden (siehe Kapitel
Vorkiihlung auf Seite 23).

Die Schaltfléchen <> und + — wiederholt driicken, bis
der Zyklus GETRANKEKUHLUNG gewdhlt ist.

Die Schaltflache ® zur Bestatigung driicken.

(Siehe Kapitel Beschreibung der Zyklen auf Seite 23)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Zeit zur
Getrénkekihlung, die die standardgemaf’ auf 20

min. eingestellt ist (max. 30 Min.), erscheint. Die
Schaltfléchen + — verwenden, um die Zeit zu erhdhen
oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten erhdht
oder verringert wird (werden die Schalffléchen lénger
gedrickt, wird die Zeit schneller erhht oder verringert).
Um zur vorherigen Wahl zuriickzukehren, die
Schaltflache < dricken.

Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird, die
Schaltfléche ® driicken, um die getroffene Wahl zu
bestatigen und den Zyklus zu starten.

Wahrend des Betriebs kann die Restzeit durch Driicken
der Schaltfléchen + — gedndert werden. Das Display
zeigt die Temperatur in der Kammer an.

Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl
zurickzukehren.

Am Ende des Zyklus Getrénkekihlung blinkt das Display
und das Elektrogerdt gibt ein erstes Tonsignal ab, das
nach 3 Minuten wiederholt wird. Wird der FRESCO nicht
ausgeschaltet, geht das Elekirogerat automatisch in die
Konservierungsphase (5 °C) iber, die maximal 48 Stunden
davert, einschlieBlich des Zyklus Getrankekihlung.

In dieser Phase wird alle 12 Stunden ein Tonsignal
abgegeben, bis die maximale Zeit erreicht ist.

Die Schaltflache ® 2 Sekunden lang driicken, um

den Zyklus zu unterbrechen und zur Zyklusauswahl
zurickzukehren.
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Die Schalifléchen <> und + — wiederholt driicken, bis
der Zyklus REINIGUNG gewdhlt ist. Die Schaltfléche &
zur Bestatigung driicken. (Siehe Kapitel Beschreibung
der Zyklen aU?Seire 23)

Die Bildschirmseite zur Einstellung der Reinigungszeit,
die standardgemaf auf 30 Minuten eingestellt ist
(zwischen 20 Min. und 1 Std. einstellbar), erscheint.
Die Schalifléchen + — verwenden, um die Zeit zu
erhdhen oder zu verringern, die jeweils um 10 Minuten
erhdht oder verringert wird (werden die Schalfflachen
lénger gedriickt, wird die Zeit schneller erhdht oder
verringert). Sobald die gewiinschte Zeit angezeigt wird,
die Tiir 6ffnen, die Schaltfléche ® driicken, um die

getroffene Wahl zu bestdtigen und den Zyklus zu starfen.

Wahrend des Betriebs kann die eingestellte Zeit durch
Driicken der Schalfflachen + — gedndert werden. Nach
5 Minuten ab Beginn des Reinigungszyklus erscheint das
Symbol der Sprihflasche am Display und ein alle 30
Sekunden abgegebener Piepton weist darauf hin, dass
das neutrale Reinigungsmittel Irinox Clean in die Kammer
gespriht werden muss. Das Produkt dann auf alle
Innenflachen auBer dem Lifter aufsprihen. Nachdem das
neutrale Reinigungsmittel aufgespritht wurde, die Tir nicht
schlieBen und die Schalifléche > driicken oder 5 Minuten
abwarten, bevor die Reinigung fortgesetzt wird. Die
Schalifléche ® 2 Sekunden lang driicken, um den Zyklus
zu unterbrechen und zur Zykluswahl zuriickzukehren.

Am Ende des Reinigungszyklus das Innere der Kammer
sorgfdltig nachspilen und trocknen.

Nach jedem Gebrauch sollte ein Reinigungszyklus der Kammer durchgefihrt
werden. ES ist hingegen Pflicht (ansonsten kdnnte die Bekémmlichkeit des Produkts
beeintrdchtigt werden), die Reinigung fir eine empfohlene Zeit von 30 Minuten nach
dem Ubergang von einem kalten zu einem warmen Zyklus vorzunehmen, wobei die
Tir stets offen gehalten werden muss. Die Innenwénde und den Boden der Kammer
mit einem Tuch trocknen. Am Ende des Reinigungszyklus kénnten ein paar Tropfen
Wasser vorhanden sein. Sicherstellen, dass alle en?:arnt werden, um das Bilden von
Schimmel und unangenehmen Geriichen wéhrend der Stillstandzeit zu verhindern.
Es wird empfohlen, die Tur angelehnt zu lassen, wenn der FRESCO nicht verwendet wird,
um die Beliftung der Kammer und die Beseitigung der Restfeuchtigkeit zu erleichtern.
Nach der Reinigung wird empfohlen, das Innere der Kammer sorgfdltig
nachzuspilen und zu trocknen.
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Produktkonservierung

Schnell gekihlte und/oder eingefrorene Lebensmittel dirfen NICHT im Inneren des
FRESCO aufbewahrt werden, sondern missen sorgfdltig abgedeckt und geschitzt
(mit Folie, luftdichtem Deckel oder noch besser vakuumverpackt) im Kihl- oder im
Tiefkihlschrank gelagert werden.

Bei schnell eingefrorenen Produkten, deren Haltbarkeit im Tiefkihlschrank zwischen é und
12 Monaten variiert, ist es ratsam, sie mit einem Etikett zu versehen, auf dem folgende
Informationen mit wischfesten Stift gegeben werden (Abb. 9):

e |nhalt;
* Tag der Zubereitung;
e entsprechendes Ablaufdatum.

INHALT lasagne

Zubereitungs- T T T
datum: 28 Mérz

Verfalldatum 28 August

Abb.9

SCHNELL GEKUHLTE Lebensmittel sollten im Kishlschrank bei einer konstanten
Temperatur von +4 °C gelagert werden.
SCHNELL EINGEFRORENE Lebensmittel sollten im Tiefkiihlschrank bei einer

konstanten Temperatur von -18 °C gelagert werden.

Vakuumverpackung (optional)

Die Vakuumverpackung erhdht die Konservierungszeit von gekihlten Lebensmitteln

bis auf 15 Tage. ES IST wichtig, dass die Lebensmittel nach dem Schnellkihl- oder
Schockfrostzyklus vakuumverpackt werden. Die Vakuumverpackung muss , fachgerecht”
und unter strikter Einhaltung der Zeit- und Temperaturvorschriften erfolgen.

Abb.10
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Wartung und Stérungen

Ordentliche Wartung

Die Informationen und Anweisungen in diesem Kapitel richten sich an alle Personen,
die an dem Elekirogerat arbeiten: den Benutzer und den Wartungstechniker.

Grundlegende Sicherheitsnormen

Zur sicheren Durchfihrung von Reinigungs- und Arbeiten der ordentlichen Wartung

missen folgende Vorschriften beriicksichtigt werden:

e den FRESCO von der Stromversorgung trennen, ohne am Netzkabel zu ziehen;

e den FRESCO nicht mit blo3en Hénden oder Fiiflen, weder nass noch feucht,
berihren;

® keine Schraubendreher, Kiichengerdte oder andere Gegensténde zwischen die
Schutzvorrichtungen und beweglichen Teile einfihren.

ES ist streng verboten

e Schutzvorrichtungen und Sicherheitsvorrichtungen zu entfernen, um die
ordentlichen Wartungsarbeiten durchzufishren. Irinox Spa Gbernimmt keine
Haftung fir Unfélle, die durch die Nichteinhaltung dieser Vorschrift verursacht
werden;

e den FRESCO umzudrehen oder auf eine Seite zu legen.
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Reinigung der AuBenfléchen

Die AuB3enflachen des FRESCO aus Kunststoff missen mit einem weichen Tuch oder
Schwamm und einem neutralen Reinigungsmittel gereinigt werden.

Es wird empfohlen, keine Edelstahlwollen, Schaber oder scheuernde, sdurehaltige
oder aggressive Substanzen zu verwenden , die die Oberfléchen irreparabel
beschadigen kdnnten.

A Die Typenschilder beim Reinigen NICHT entfernen . Sie geben Informationen
zu dem Elektrogerat an, die fir die technische Unterstitzung wichtig sind.

Display

Das Display von FRESCO verfigt iber ,Soft-Touch”-Bedienelemente, bei denen
keine hervorstehenden Tasten vorhanden sind, um die Reinigung mit spezifischen
Produkten fir Kunststoffoberflachen zu erleichtern. Es wird empfohlen, ein weiches
Tuch mit etwas Reinigungsmittel zu verwenden und sorgféltig zu trocknen.

Reinigung der Kammer

Um die Hygiene und die Qualitat der behandelten Lebensmittel zu gewdhrleisten,
muss die Reinigung der Innenkammer vorzugsweise nach jedem Zyklus und
unbedingt beim Ubergang von einem kalten auf einen warmen Zyklus durchgefihrt
werden, um die Bekémmlichkeit des Produkts zu gewdhrleisten.

Die Beschaffenheit der Kammer und der Innenteile ermdglicht deren Reinigung;

es wird empfohlen, ein weiches Tuch und das neutrale Reinigungsmittels Irinox
Clean zu verwenden.

Es wird empfohlen, keine Edelstahlwollen, Schaber oder scheuernde,
saurehaltige oder aggressive Substanzen zu verwenden, die die Edelstahl- und
Kunststoffoberfléichen irreparabel beschédigen kénnten. Nach der Reinigung wird
empfohlen, das Innere der Kammer sorgféltig nachzuspilen und zu trocknen.
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Reinigung des Kondensators

Vor dem Ausfihren des Wartungeingriffs die Stromversorgung trennen. Es wird
empfohlen, den Kondensator alle sechs Monate zu reinigen, um Staub und
Fusseln von den Kondensatorlamellen zu entfernen. Um den auf der Unterseite
angeordneten Kondensator zu erreichen, muss der vordere Teil angehoben und
FRESCO um 45° geneigt werden. Einen normalen Staubsauger fir die Reinigung
verwenden. (Abb. 12).

Stillstandzeit

Wird der FRESCO iber einen ldngeren Zeitraum nicht verwendet, sollte eine
sorgfdltige Innen- und AuBenreinigung des Elekirogerdts vorgenommen werden. Es
ist wichtig, dass die Kammer vollkommen trocken und sauber ist, um das Bilden von
Schimmel und unangenehmen Geriichen wahrend der Stillstandzeit zu verhindern.
Es IST ratsam, die Tir angelehnt zu halten, wenn FRESCO nicht verwendet wird,

um die Beliiftung der Kammer und die Beseitigung der eventuell vorhandenen
Restfeuchtigkeit zu erleichtern.

/\ Den Stecker bis zur erneuten Verwendung trennen.

A Bevor das Elektrogerdt wiederverwendet wird, seine Unversehrtheit Gberprifen
und FRESCO grindlich reinigen. (Kap. Wartung und Stérungen auf Seite 40)

/\ FRESCO muss mit geeigneten Mitteln oder von zwei Personen angehoben
werden.

A FRESCO nicht um mehr als 45° kippen, um den Kondensator zu erreichen.
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Stérungen

Im Falle einer Stérung, bevor sich mit Irinox Spa oder dem autorisierten

Servicezentrum in Verbindung zu setzen, muss Gberprift werden, ob das Stromkabel

korrekt angeschlossen ist und ob der Strom anliegt.

Wenn FRESCO nach Durchfihrung der vorgeschlagenen Priifungen immer noch

nicht funktioniert, Irinox Spa oder das autorisierte Servicezentrum anrufen und

folgende Informationen mitteilen:

e die auf dem Typenschild angegebenen Daten (Anordnung des Typenschilds an
FRESCO im Kap. Typenschilddaten auf Seite 13 oder auf der letzten Seite des
Handbuchs)

* das Kaufdatum

e den eventuell auf dem Display angezeigten Alarmcode

G irinox Mode”

s/n +— Seriennr.
"4 Ph Q

all R D— Frequenz

I Leistung

Phase
Aufnahme
Abb. 13 Volt

/\ Nicht versuchen, irgendeinen Teil des Elektrogerdts zu reparieren oder zu
dndern, da dies gefahrlich sein kénnte und zum Erldschen der Garantie fishren
wirde. Sich ausschlieBlich an qualifizierte und autorisierte Techniker wenden.
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Entsorgung von FRESCO

INFORMATION FUR DEN BENUTZER
K Richtlinien 2002/95/EG, 2002/96/EG und 2003/108/EG zur Reduzierung
der Verwendung gefdhrlicher Stoffe in Elekiro- und Elektronikgeréiten und zur
mmmm  Abfallentsorgung.

Entsorgung

VERPACKUNG: Verpackungsteile (Beutel, Folien) sind potentiell geféhrlich fir
Kinder und Tiere (Erstickungsgefahr). Die Verpackung besteht aus Materialien, die
gemdB den Richtlinien des Landes, in dem das Elektrogerdt entsorgt werden muss,
wiederverwertet werden kénnen.

ELEKTROGERAT: bei der Entsorgung des Elekirogerdtes das Netzkabel durchschneiden
und die SchliefBung unbrauchbar gestalten. Das auf dem FRESCO abgebildete Symbol
weist darauf hin, dass das Produkt am Ende seiner Nutzungsdauer gefrennt vom
Haushaltsmiill behandelt, an eine geeignete Sammelstelle fur elekirische und elektronische
Elektrogerdte geliefert oder beim Kauf eines neuen gleichwertigen Elekirogerdits an Irinox
Spa zuriickgegeben werden muss. Der Benutzer ist fir die Abgabe des Elektrogerats

am Ende seiner Lebensdauer an eine entsprechende Sammelstelle verantwortlich. Die
unsachgemdfe Entsorgung des Produkts durch den Inhaber fishrt zur Anwendung der von
der geltenden Richtlinie vorgesehenen Verwaltungssanktionen.

44



e o 0 0 o .
fresco

Fehlersuche

Die Informationen und Anweisungen in diesem Absatz sind ausschlieBlich fir
Fachpersonal bestimmt, das zu Eingriffen an den elekirischen und kéltetechnischen
Komponenten des FRESCO autorisiert ist.

Tabelle der Alarme

Alarm AS1 Luftfihler defekt Sich mit dem technischen
Kundendienst in Verbindung
setzen

Alarm CE Keine Kommunikation mit den Sich mit dem technischen

Platinen Kundendienst in Verbindung
setzen

Mégliche Stérungen

Keine Stromversorgung Den Anschluss an das

Stromnetz Gberprifen

Das Display

funktioniert nicht Mdgliche elekironische Probleme Sich mit dem technischen
Kundendienst in Verbindung

setzen
Das Display
schaltet sich ein, Sich mit dem technischen
doch die Touch-  Mégliche elekironische Probleme Kundendienst in Verbindung
Bedienelemente setzen

funktionieren nicht
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Mégliche Stérungen

Fresco kihlt nicht
ausreichend

FRESCO wdrmt nicht
ausreichend

Das Produkt resultiert
nach dem Zyklus als
warm

Das Produkt ist nach
dem Garzyklus noch

kalt

Anzeige von
zwei gleichzeitig
blinkenden Symbolen
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Kihleffizienz bewerten

Die Heizeffizienz bewerten

Die Einstellungen des Fresco
Uberprifen

Die Einstellungen des Fresco
Uberprifen

Die Einstellungen des Fresco
Uberprifen
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Einen Testzyklus im leeren
Zustand (Schockfrosten bei
geschlossener Tir) bei einer
Umgebungstemperatur nicht
iber 32 °C durchfihren.

Nach 30 Minuten sollte die
Temperatur in der Kammer -25 °C
betragen.

Einen Testzyklus im leeren Zustand
bei 75 °C durchfihren (Kochzyklus
bei geschlossener Tur).

Nach 30 Minuten sollte die
Temperatur in der Kammer 70 °C
betragen.

Es kdnnte ein verzdgerter Start
eingestellt worden sein oder
am Ende des Zyklus ist Fresco
auf die Erhaltungsfunktion
Ubergegangen.

Es kénnte ein verzdgerter Start
eingestellt worden sein oder
am Ende des Zyklus ist Fresco
auf die Erhaltungsfunktion
ubergegangen.

Es kdnnte ein verzdgerter Start
eingestellt worden sein.



Das Produkt wurde
gefroren

Produkt ist nicht
gekocht

Vorhandensein
von Wasser in der
Kammer
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Die Daver des
Schockfrostzyklus
kontrollieren

Die Daver des

Niedrigtemperaturgaren-

Zyklus Gberprifen

Reinigungszyklus der
Kammer unzureichend
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Die Temperatur der Kammer
entspricht nicht der Temperatur
des Lebensmittels, wenn also
die Temperatur in der Kammer
-30 °C betragt, bedeutet dies
nicht, dass das Lebensmittel
gefroren wurde. Die Daver des
Zyklus muss verlangert werden,
bis das Produkt eingefroren ist.

Die Temperatur der Kammer
entspricht nicht der Temperatur
des Lebensmittels, wenn also
die Temperatur in der Kammer
75 °C betragt, bedeutet dies
nicht, dass das Lebensmittel
gekocht wurde. Die Dauer
des Zyklus muss verlangert
werden, bis das Produkt als
gekocht resultiert.

Reinigungszyklus der Kammer
durchfihren oder wiederholen
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Info - Kundendienst

Fir alle Informationen, die Sie bendtigen,
schreiben Sie an fresco@irinox.com oder rufen
Sie an

(+39) 0438.5844

5 irinox] Modell

sin y Seriennr.
Adresse des Unternehmens: IRINOX S.p.A. L Frequenz
Via Madonna di Loreto, 6/B \—gﬁfxﬁ"‘g
31020 - Corbanese di Tarzo (TV) - ltalien E—

B[ irinox [ i
ot —1 Modell
sin — Seriennr.
v Ph =1 Frequenz
A | K :
lhre Daten } ‘ E— i
L 1 Aufnahme

Um lhnen im Bedarfsfall einen effizienteren volt
und schnelleren Kundendienst bieten zu c €
kénnen, empfehlen wir lhnen, die folgenden
Informationen tber lhren Kauf anzugeben: Abb, 15
RECHNUNGSNUMMER ...t
RECHNUNGSDATUM: .o
SERIENNUMMER DES FRESCO: ...
NAME und NACHNAME DER RECHNUNGADRESSE: .....cooeiiieeeeeeeeeeiee
ADRESSE: e e
O R e
POSTLEITZAHL: ... PROVINZ: .o,
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Schaltplan

THERMAL THERMAL
[83—{ erotecron PROTECTOR

T-%0°C T=s0°C

= O
EPE 4E L | @ @ E

EPE POWER UNIT 3600955

o e o

TO DISPLAY

3600967
RVL

AR e ooor R4
PROBE HEATER

Aufkleber Funktion

Al Leistungsplatine

A2 Vorderes Touch-Bedienfeld

M1 Kompressor

M2 Lifter 1 - Kondensator

M3 Lifter 2 - Kondensator

M4 Lofter - Verdampfer

R1 Widerstand Kammer

R2 Widerstand Tur

RV1 Luftfihler

S3-54 Weérmeschutzschalter Widerstand

Originalsprache des Handbuchs: ltalienisch
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